
MENÚ DEGUSTACIÓ

Cada dia un Menú diferent. 
A continuació veurà el menú segons el dia.

Els cambrers l’informaran sobre els plats disponibles i pasaran per la taula
amb el bufet per tal que esculli el/els plats que més li vinguin de gust. Una

beguda i el postre estan inclosos en el preu.

*Alguns menús poden patir modificacions segons el dia



MENÚ DEGUSTACIÓ

DIMARTS

PRIMERS
Crema de carbassa

Amanida russa
Macarrones amb bolonyesa

SEGONS
Fricando de vedella

Pollastre a la catalana
Seitons amb amanida

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Pastís del dia

“Yemas” de Sta. Teresa
Terrina de gelat

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 17€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



MENÚ DEGUSTACIÓ

DIMECRES

PRIMERS
Crema de carbassa

Trinxat de la Cerdanya
Rigattoni al funghi

SEGONS
Costelles amb salsa barbacoa
Galtes ibèriques al vi negre

Mandonguilles a la jardinera

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Terrina de gelat

Pastís del dia
“Yemas” de Sta. Teresa

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 17€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



MENÚ DEGUSTACIÓ

DIJOUS

PRIMERS
‘Vichyssoise’

Amanida mixta
Macarrons a la Mallorquina

SEGONS
Arròs de montanya

Mandonguilles a la jardinera
Costelles amb salsa barbacoa

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Pastís del dia

Terrina de gelat
‘Yemas’ de Santa Teresa

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 17€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



MENÚ DEGUSTACIÓ

DIVENDRES

PRIMERS
Quinoa amb verdures

Amanida mediterrània
Cigrons a la marinera

SEGONS
Fricando de vedella

Contracuixes de pollastre a la llimona
Peus de porc a la catalana

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Pastís del dia

Terrina de gelat
‘Yemas’ de Santa Teresa

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 25€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



MENÚ DEGUSTACIÓ

DISSABTE

PRIMERS
Canelons

Ous farcits gratinats
Espagueti a la marinera

SEGONS
Fricando de vedella

Pollastre al curri amb quinoa
Llibrets de llom

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)
Costelles a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Pastís del dia

Terrina de gelat
‘Yemas’ de Santa Teresa

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 25€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



MENÚ DEGUSTACIÓ

DIUMENGE

PRIMERS
Canelons

Seitons amb amanida
Espagueti a la marinera

SEGONS
Fricando de vedella

Pollastre a la catalana
Llibrets de llom

Pollastre a la brasa (amb guarnició)
Butifarra a la brasa (amb guarnició)

Bacallà confitat (supl. +5 euros)
Entrecot a la brasa (supl. +9 euros)
Costelles a la brasa (supl. +9 euros)

POSTRES
Pastís del dia

Terrina de gelat
Mel i matò

Macedònia de fruita natural

Preu menú degustació: 25€
Vins (ampolla): Verdejo Verdeo supl. 12€ / Rioja Malpastor supl. 14€ 

En el preu s’inclou la degustació de tots els plats del día. Els cambrers l’informaran sobre
els plats disponibles i pasaran per la taula amb el bufet per tal que esculli el/els plats que

més li vinguin de gust. Beguda i el postre estan inclosos en el preu. 



TAKE AWAY
Per emportar

PLATS DEL DÍA - 8,50€
(Consultar menú segons el día)

BRASA
Pollastre a la brasa - 16€

½ Pollastre a la brasa - 12,50€

PIZZES 13,00€
Margarita

Quatre formatges
Pepperoni

Quatre estacions

ALTRES
Croquetes 1,50€/u

Llibrets de pernil i formatge 3,00€/u
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